zum Anstol3en...

KOSSaperitif
Ferdinand Vermouth Dry
mit Tonic Water und Orange

KOSSjolie
Lillet Blanc
mit Grapefruitlimonade und Limette

KOSSrose
Rosewein
mit Tonic Water und Minze

KOSSsecco

Prosecco mit Likdr deiner Wahl
Rosenlikdr / Roter Orangenlikor
Pfirsichlikor / Mandellikor

Glas Prosecco
Campari Orange
Campari Soda
Martini Bianco

Alkoholfreier Aperitif

KOSSlimonade
Erdbeer g'spritzt
mit Zitrone, Minze und Beeren

Sommer Mule
Ginger Ale / Ingwer /
Rosmarie / Zitrone

St. Anton Mule
Almrausch / Limette / Beeren

Kohl Apfelsaft 0,21 auf Eis
Heidelbeere

Apfelminze

Karotte

8,90

8,90

7,90

6,90

5,90
7,30
7,10
5,50

6,80

6,80

6,80

4,80



WEISSWEIN

2021 Griner Veltliner
Weingut Schloss Gobelsburg

2020 Riesling Zobing
Kamptal DAC
Weingut Hirsch

2020 Sauvignon Blanc
Sidsteiermark DAC
Weingut Polz

2020 Chardonnay
Ried Felsenstein
Weingut Braunstein

ROTWEIN

2018 Blaufrankisch
Weingut Kopfensteiner
Eisenberg

2018 Cabernet Sauvignon
Weingut Josef Salzl
Neusiedlersee

2020 Zweigelt
Weingut Markowitsch
Carnuntum

ROSEWEIN

2023 Tetuna Rose
Weingut Goldenits
Burgenland

1/8 1] 1/4

€
6,30 | 12,60
6,90 | 13,80
6,80 | 13,60
6,40 | 12,80
1/81] 1/4
€

7,20 | 14,40
7,90 | 15,80
6,40 | 12,80
1/81]1/41
€

6,20 | 12,40



Suppen / Soups

Klare Rinderconsommeé (L A C)
mit Fritatten
Beef consommé
with sliced pancake
€6,70

Klare Rinderconsommeé (L A C)
mit Kaspressknodel
Beef consommé
with cheese dumpling
€6,70

Karotten-Ingwer-Suppe (G)
mit Croutons

Carrot-Ginger soup | croutons
€ 8,90



Vorspeisen / Starters

Burrata-Beete-Carpaccio (G)
Duett von Roter und Gelber Beete,
dazu Vogerlsalat und Balsamico Creme
Burrata-Beet-Carpaccio | Duo of red and yellow beet |
Lamb’s lettuce | Balsamic cream

€13,20

Lachs Roulade (G R)
Lachs mit einer Fillung aus Kartoffel-Kren,
roter Zwiebel und Cherry Tomaten
Salmon filled with potato-horseradish | Red onion
Cherry tomatoes
€ 15,10

Salate / salads

Gemischter Salat (G )
Karotten, Gurke, griine Bohnen, Mais, Kalamata Oliven,
Blattsalate und French Dressing
Mixed Salad | Carrots | Cucumber | Green beans |
Corn | Kalamata olives | Lettuce | French dressing
€ 8,40

Griner Salat (G )
Blattsalate und French Dressing
Green Salad | Lettuce | French dressing
€6,70



Fleisch / Meat

Schweinemedaillons mit Krauter-Senf-Kruste (C G M)
mit Pilz-Rahm Sauce, Topfenspdtzle und Gemise
Pork medallions with herb-mustard crust | Creamy
mushroom sauce | Curd spaetzle | Vegetables
€ 25,40

Wiener Schnitzel vom Kalb (A ¢ G M 0)
Petersilienkartoffeln oder Pommes,
Preiselbeeren und Zitrone
Veal Wiener Schnitzel | Parsley potatoes or
french fries | Lingonberries | Lemon
€31,20

Entrecote Steak, ca. 200gr. (A C M)
mit Jus, Kroketten und Brokkoli

Entrecote steak | Jus | Croquettes | Broccoli
€ 39,20

Fisch & Vegetarisch / Fish & Vegetarian

Lachsfilet, ca. 200gr (D G)
mit StiBkartoffelpiiree, Gemiise und Weissweinschaum
Salmon fillet | Sweet potato purée | White wine foam
€ 28,60

Kase-Topfen-Spatzle (A C G)
mit Rostzwiebel und kleinem grinen Salat
Cheese-curd-spaetzle | Crispy onions | Small green salad
€17,20

Tagliatelle (A C G)
mit Pilz-Rahm Sauce, Weissweinschaum
und Parmesanchips
Tagliatelle | Creamy mushroom sauce | White wine foam
Parmesan chips|
€ 19,90



Kinderkarte / Kids' Menu

Kinder Wiener Schnitzel vom Schwein (A C G M 0)
Pommes | Preiselbeeren
Children's pork Wiener Schnitzel | French fries |
Lingonberries
€12,50

Fischstabchen (A C D G)
Pommes | Ketchup
Fish fingers | French Fries | Ketchup (A C D G)
€9,50

Spaghetti Bolognese (A C G)
Parmesan
Spaghetti Bolognese | Parmesan
€9,50

Tagliatelle Pomodoro (A C G)
Parmesan
Pasta tagliatelle | Tomato sauce | Parmesan
€ 8,50

Portion Pommes
French fries (A C)
€5,50



Nachspeise / Desserts

Moosbeerenschmarrn (A C H G)
mit Holundersorbet
Shredded blueberry pancake | Elderflower sorbet
€ 15,60

Letzte Bestellung / last order
20.15 Uhr / 8.15pm

Creme Brilée (C G)
mit Himbeeren Surgele und Mangosorbet
Créme Br(ilée | Frozen raspberries | Mango sorbet
€12,50

Schokokichlein (A C G)
mit Vanilleeis und Sahne
Chocolate cake | Vanilla ice cream | Whipped cream
€ 10,90



Allergeninformation / Allergen Information

A Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse / grains containing
gluten

B Krebstiere und Krebstiererzeugnisse / crustaceans

C Eier und Eierzeugnisse / egg

D Fisch und Fischerzeugnisse / fish

E Erdniisse und Erdnusserzeugnisse / peanuts

F Soja und Sojaerzeugnisse / soy

G Milch, Laktose und Milcherzeugnisse / milk or lactose

H Schalenfriichte (Nisse) und Schalenfruchterzeugnisse / edible nuts

L Sellerie und Sellerieerzeugnisse / celery

M Senf und Senferzeugnisse / mustard

N Sesam und Sesamerzeugnisse / sesame

0] Sulfite / sulphites

P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse / lupins

R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse / molluscs

Unsere Brote kdnnen folgende Allergene enthalten: A, F, G, N, P
Bread may contain: A, F, G, N, P

Trotz der sorgféltigen Zubereitung unserer Speisen ist es moglich, dass Spuren nicht
ausgewiesener Allergenstoffe darin enthalten sein kénnen.

Even though we prepare our dishes carefully they may contain non-mentioned allergen
substances



